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F E B R U A R

28.02. - 
01.03

EUROVINO
Fachmesse für Wein in Karlsruhe

M  Ä R  Z
13.03.  WINZERFRÜHSTÜCK 

A P R I L

02.04.

23.04.

KULINARISCHE WEINPROBE 

TAG DER OFFENEN WEINKELLER

WEINPROBE MIT NATALIE LUMPP

M A I

14.05.

29.05. 

30.05.

KULINARISCHE WEINPROBE

UNIMOG TREFFEN
ab 17.00 Uhr, keine Anmeldung erforderlich

UNIMOG MEETS WINE
Weinmesse im Unimogmuseum 

J U N I

04.-06.06.

11.06.

10.06.

FALSTAFF "WINE & GOURMET FESTIVAL"

25. & 26.06. NACHTWEINPROBE IM WEINBERG

S E P T  E M  B  E R 

09.09.

11.09.

17.09.

24.09.

WEINBLEIBE HOCK
keine Anmeldung erforderlich
YOGA & WEIN

WINZERFRÜHSTÜCK

WEIN- & TAFELFREUDE  
„NEUER WEIN & HERBSTGENUSS“
STRAUSSE ABEND
keine Anmeldung erforderlich

O K T O B E R

03.10.

08.10.

15.10.

22.10. 

WEINWANDERTAG 
BÜHLERTAL

WEIN- & TAFELFREUDE 
„SCHLACHTFEST“
STRAUSSE ABEND 
keine Anmeldung erforderlich
WEIN- & TAFELFREUDE 
„ES WIRD WILD“

N  O V  E M  B  E R 
05.11.

12.11.

20.11.

WEIN- & TAFELFREUDE 
„KÄSE & WEIN“

CELLAR OPEN

APRES SKI PARTY
keine Anmeldung erforderlich
ADVENTSMARKT
keine Anmeldung erforderlich

D  E  Z E M  B  E R

10.12.

V E R A N S TA LT U N G E N  2 0 2 7

N Ä H E R E  I N FO R M AT I O N E N  U N D  P R E I S E  
F I N D E N  S I E  AU F  D E N  FO L G E S E I T E N .

13.11.

11.04.

J U L I

WINZERFRÜHSTÜCK03.07.

09. & 10.07. NACHTWEINPROBE IM WEINBERG

08.07. YOGA & WEIN

NACHTWEINPROBE IM WEINBERG30. & 31.07.

YOGA & WEIN

WEIN- & TAFELFREUDE
„SPARGELVIELFALT & ERDBEERZEIT“

04.09.

KULINARISCHE WEINPROBE

*Der Ticketpreis umfasst die Weinprobe, sowie Verpflegung und ist 
ausschließlich inklusive buchbar. Auch ohne Teilnahme an der 
Weinprobe erfolgt keine Preisreduzierung. Eine Rückerstattung bei 
Nicht-Teilnahme ist ausgeschlossen. Mit dem Ticketkauf melden Sie 
sich verbindlich zu der Veranstaltung an.



ZWISCHEN LEISTUNGSSPORT UND LEIDENSCHAFT

Zwei Welten, die auf den ersten Blick kaum zusammenpassen: 
Leistungssport und Weinbau. Und doch prägen genau diese beiden 
Bereiche unseren Alltag – und unseren Charakter.
Wer Kugelstoßen betreibt, weiß, was Disziplin bedeutet. 
Stundenlanges Training, Wiederholungen, Präzision, der Wille, 
immer weiterzumachen. Genau diese Haltung nehmen wir mit in 
den Weinberg. Dort zählt dieselbe Konsequenz: jeden Trieb prüfen, 
jede Entwicklung beobachten, bei jedem Wetter draußen stehen, 
dass am Ende ein Wein entsteht, der unsere Handschrift trägt.
Wenn wir durch unsere Steillagen gehen, sieht man vielleicht 
zuerst den 2-Meter-Mann, der früher Kugeln gestoßen hat und 
heute Reben pflegt. Doch dahinter steckt viel mehr als Kraft: es ist 
Hingabe. 
Iris bringt als Gärtnerin und Floristin eine besondere Liebe zum 
Detail mit. Ihre Kreativität prägt nicht nur den Weinberg, sondern 
auch die Atmosphäre im Weingut. 
Auch Josefa hat Kugelstoßen betrieben. Nach ihrem 
Weinbaustudium und der Ausbildung zur Veranstaltungskauffrau 
ist sie heute fester Teil unseres Betriebs. Mit ihrer Mischung aus 
sportlicher Disziplin und moderner Leichtigkeit verbindet sie 
unsere Tradition mit dem Blick nach vorn.
So entsteht bei uns ein Zusammenspiel aus Kraft, Präzision, 
Naturverbundenheit und Familienleidenschaft. Leistungssport und 
Weinbau – für uns ist das kein Gegensatz, sondern genau die 
Kombination, die uns ausmacht.

 V O L K E R ,  I R I S  &  J O S E F A
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In der nördlichen Ortenau, genauer gesagt in Haueneberstein 
bei der schönen Kurstadt Baden-Baden, führen wir seit 2001 
mit viel Herzblut und in fünfter Generation unser WEINGUT. 
Diese Leidenschaft für den Weinbau ist ein kostbares Erbe, 
welches über 5 Generationen weitergegeben wurde. Neben 
unserem liebevoll geführten Bio-Weingut erwartet Besucher in 
Haueneberstein ein herzlicher Empfang in unserem 
HOFLADEN. Hier gibt es nicht nur köstliche Weine, Sekt und 
alkoholfreie Varianten, sondern auch Feinkost- sowie  
Dekoartikel und Weinpräsente.  In Bühlertal befindet sich 
unserer Kellelrei. Dort findet der gesamte Prozess von 
Traubenannahme bis hin zur Abfüllung der fertigen Weine statt.

Mit einer naturnahen Herangehensweise bewirtschaften wir 
unsere Weinberge seit über 20 Jahren. Auf chemisch- 
synthetische  Pflanzenschutzmittel wird verzichtet, stattdessen 

setzen wir auf pflanzliche Pflege und sorgsame Handarbeit. Seit 
2015 tragen wir stolz den Titel eines Ökobetriebs, und seit 2018 
sind wir bio-zertifiziert. Diese tiefe Verbundenheit zur 

badischen Heimat ist unser Antrieb, die Kulturlandschaft 
nachhaltig zu bewahren. Für uns ist Wein nicht nur ein Produkt, 
sondern ein Stück Lebensfreude und Tradition. Ob ein 

markanter badischer Riesling, ein kräftiger Spätburgunder oder 
auch etwas Neues wie ein Piwi – wir lieben die Vielfalt. Etwa 35 

Prozent unserer Rebfläche sind mit pilzwiderstandsfähigen 
Rebsorten bestockt, die uns mit ihrer Robustheit überzeugen.

Unsere Weine sind ehrlich,  
unkompliziert und voller  
Charakter. Etwa 10 Hektar  
beste Lagen, darunter Rebflächen um 
den Baden-Badener Eckberg, den 

Neuweierer Mauerberg oder auch 
Steillagen am Heiligenstein, pflegen 
wir das ganze Jahr über mit großer 
Freude. Jeder unserer Weine 
trägt die unverwechselbare 
Handschrift der Natur und des 
Terroirs unserer Heimat.

U N S E R  W E I N G U T



Nach fast 30 Jahren erfolgreicher traditioneller STRAUSS- 

WIRTSCHAFT haben wir beschlossen, unseren Gästen ein völlig 
neues Weinerlebnis zu bieten. Sie sind herzlich eingeladen, zu 
den Öffnungszeiten unseres Hofladen zum „Weinkehren“ 
vorbeizukommen. Sie erwartet eine bunte Vielfalt saisonaler 
Produkte aus der Region, die Sie bei einem Glas Wein, oder einer 
Weinprobe genießen können. Wir sind stolz darauf, unseren 

Gästen immer frische und hochwertige Köstlichkeiten bieten zu 
können. Seit dem Jahr 2024 wird der Fokus verstärkt auf 

besondere Veranstaltungen gelegt, die ausschließlich im 
Ticketvorverkauf buchbar sind. Diese Events versprechen 

einzigartige Wein- und Genusserlebnisse, die Sie nicht 
verpassen sollten. Wir freuen uns darauf, Sie als unsere Gäste 
willkommen zu heißen!

(W) E I N K E H R E N



A K T U E L L E  A R R A N G E M E N T S  F I N D E N  
S I E  AU F  U N S E R E R  H O M E PAG E

W E I N - B L E I B E

U N S E R  G Ä S T E H A U S 
„ D I E  W E I N - B L E I B E “

Seit 2018 ist die „WEIN-BLEIBE“ ein Ort, an dem sich unsere 
Gäste wohlfühlen. Insgesamt bieten wir acht Zimmer, alle 
ausgestattet mit eigenem Bad, Sat-TV, WLAN und Balkon. 

Bei der Gestaltung sind wir unserem Bio-Ansatz treu 
geblieben und haben einen stilvollen, gehobenen 
Landhauslook mit hochwertigen Echtholzmöbeln geschaffen. 

Die WEIN-BLEIBE wurde in moderner Holzbauweise errichtet 
und überzeugt mit einem durchdachten Energiekonzept, 
welches vollständig auf regenerative Energien setzt.

ab 119,00 € Doppelzimmer / Nacht – Anmeldung erforderlich 
ab 103,00 € Einzelzimmer / Nacht – Anmeldung erforderlich

W E I  N  &  G E N  U S S H Ü T  T E

Entdecken Sie das einzigartige Erlebnis des 24-Stunden- 
Genusses an der Wein- und Genusshütte direkt neben  unserer 
Weinbleibe.

Unser Automat bietet eine tolle Auswahl an gekühlten Weinen, 
Secco, Schorli und natürlich auch alkoholfreien Getränken. Die 
perfekte Anlaufstelle, bei einer Radtour oder Wanderung, oder 
falls sich spontan Besuch anmeldet. Einfach AUTOMATisch 
einkaufen!



Herzlich Willkommen, zu einem einzigartigen Event! 
Hier erwartet Sie ein stilvolles Ambiente, ein saisonales 5-

Gang-Menü und unsere exquisiten 
Bio-Weine. Genießen Sie einen entspannten Abend 
und lassen Sie sich von uns rundum verwöhnen. 
Jede Weinprobe steht unter einem anderen Motto. Wir 

bieten Ihnen zu unserer regionalen und hochwertigen 
Küche die perfekte Weinbegleitung (in der Regel 2 Weine 
pro Gang) aus unserem eigenen Keller. Warum also nicht 
gleich Ihre Freunde anrufen und ein Ticket holen? Wir 
freuen uns schon darauf, Sie bei uns begrüßen zu dürfen!

 € 99,00 p.P. – nur im Ticketvorverkauf *

Wir starten unser kleines Abenteuer mit einem sprit-
zigen Gläschen Secco, um den Kreislauf in Schwung 
zu bringen, bevor wir uns auf den Weg zu unseren 

Weinbergen machen. Während unserer circa 45- 
minütigen Wanderung ergeben sich zahlreiche 

Gelegenheiten für anregende Gespräche oder um sich 
über Themen wie den Bio-Weinanbau zu unterhalten. Im 
Weinberg, unter 

freiem Himmel und umgeben von den Reben, verkosten 
wir dann unsere Weine an dem Ort, an dem sie gewachsen 

sind. Und da so ein Spaziergang bekanntlich Appetit macht, 
servieren wir Ihnen zur Stärkung ein deftiges Vesper. Hier sind alle 
Ihre Fragen herzlich willkommen und wir freuen uns, sie ausführ-
lich zu beantworten! 

Die Weinprobe endet im Weinberg.

** Bei schlechtem Wetter findet die Veranstaltung drinnen statt

€ 58,50 p.P. – nur im Ticketvorverkauf* 

K U  L I  N A R  I  S  C H  E  W  E  I  N  P R O  B  E
02.04., 14.05., 10.12. | Beginn 18:30 Uhr, Dauer ca. 4 -4,5h

N A C H T W E I  N P R O B  E  I  M  W E I  N B  E R G
25./26.06., 09./10.07., 30./31.07
Beginn Fr. um 18:30 Uhr, Sa. um 18:00 Uhr, Dauer ca. 4 h

W E I N P R O B E N  2027

* �Ihre Tickets bekommen Sie in unserem Hofladen, 
Onlineshop oder per E-Mail an info@weingut-maier.de

Credit © Tobias Gerber



Kaffee, Tee und vieles mehr! 
Unser Winzerfrühstück bietet eine verlockende Vielfalt: Sekt 
und Secco, sowie verschiedene eigene Säfte zur prickelnden 
Begrüßung. Bedienen Sie sich an einem Buffet, 
zusammengestellt aus vielen verschiedenen regionalen 
Produkten, sowie einiger hausgemachter Leckereien. Von 
herzhaft bis süß - hier ist für alle das richtige dabei! 
Reservieren Sie Ihren Platz und lassen Sie sich von uns mit 
einem unvergesslichen Winzerfrühstück verwöhnen. Wir 
freuen uns darauf, mit Ihnen diesen besonderen Morgen zu 
teilen!

€ 39,00 p.P. – nur im Ticketvorverkauf*

W  I  N Z E  R  F  R Ü  H  S  T  Ü  C K
S E K T-  &  S E C C O V E R K O S T U N G
13.03., 03.07., 11.09., | Beginn 10:00 Uhr, Dauer ca.2,5 h

Einen exklusiven Blick hinter unsere Kulissen bekommen Sie bei 
unserer Cellar Open. Während unser informativer Rundgang Sie 

an Fässern und Tanks vorbeiführt, erleben Sie hautnah, wie 
unsere Weine reifen. Nach der Kellerführung erwartet Sie ein 
gehobenes Vesper in unserer Vinothek, zudem wir Ihnen eine 
Auswahl unserer Bio-Weine präsentieren.

€ 54,00 p.P. – nur im Ticketvorverkauf* 

„ C E  L L  A R  O  P E  N  “
K E L L E R F Ü H R U N G  &  W E I N P R O B E 
12.11. | Beginn 18:30 Uhr, Dauer ca. 3,5 h 
Treffpunkt in unserer Vinothek in Bühlertal (Schulstr. 4)
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* �Ihre Tickets bekommen Sie in unserem Hofladen,
Onlineshop oder per E-Mail an info@weingut-maier.de



	� „SPARGELVIELFALT & ERDBEERZEIT“	 59,50 €

	�  „NEUER WEIN & HERBSTGENUSS“	 50,00 €

	 „SCHLACHTFEST“ 55,00 €

	  62,00 € 

	� 62,00 € 

alles r und um’s Wild 

 Achtsamkeit, Bewegung und Genuss – mitten in der Natur, 
zwischen unseren Reben.

Ob Yoga-Neuling oder erfahrener Yogi, ob Weinliebhaber oder 
einfach neugierig auf neue Erfahrungen – Yoga & Wein ist für 
alle, die Körper, Geist und Gaumen verwöhnen wollen.

Nach unserer Yogapraxis beenden wir den Abend mit einer 
Auswahl an vegetarischen Snacks, einem Schluck Wein und 
guten Gesprächen.

€ 49,00 p.P. – nur im Ticketvorverkauf*

Y O G A & W E I N 
10.06., 08.07., 09.09. | Beginn 18:15 Uhr, Dauer ca. 3 h

W E  I  N  -  &  T A  F  E  L  F  R  E  U  D  E  
I  N  P E T E R  ’ S  B R E N N S T U B 
Beginn 18:30 Uhr, Dauer ca. 3-4h

Bei diesem Event verfolgen wir den Ansatz ganz  
ungezwungen, aber hochwertig genießen zu können. Wir 
bieten Ihnen ein 3-Gang-Menü passend zur Saison des 
jeweiligen Mottos. Zu jedem Gang schenken wir Ihnen den 
passenden Wein ein. Zum Abschluss des Menüs dürfen Sie aus 
einem unserer hauseigenen Brände ganz nach Ihren Belieben 
entscheiden!

U  N S E R E  M  O T  T O  ’ S  I  N  D  I  E  S  E  M  J  A H  R

* Ihre Tickets bekommen Sie in unserem Hofladen, 
Onlineshop oder per E-Mail an info@weingut-maier.de
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"KÄSE & WEIN"

SPEC IAL



Ö FFNUNGSZEITEN VO M 16. MÄ R Z  - 31. DEZEMBER
Montag:

Dienstag, Donnerstag, Freitag:

Samstag: 

28.02. & 
01.03.

23.04. 

Premium-Weinprobe mit ver- 
schiedenen Jahrgängen aus  
unseren Top-Lagen in Kombi- 
nation mit Köstlichkeiten aus  
unserer Weingutsküche.  
Ein Erlebnis der besonderen Art. 

€ 89,00 p.P.

U  N  I  M O G  M E E T S  W I N E
Weinmesse im Unimog Museum Gaggenau

WEITERE VERANSTALTUNGEN 2027

U NSER H O FL AD EN

	




09:00 – 12:00 Uhr & 15:00 – 18:00 Uhr 
09:00 – 12:30 Uhr

04.09. W E I  N  -  B  L E I  B  E  H  O C K 

24.09. & 
15.10.

DIE WEIN-BLEIBE

Seit 2018 feiern wir jedes Jahr unseren 
„WEIN-BLEIBE-HOCK“. Immer am vorletzten 
Wochenende der Sommerfeirien stimmen wir uns 
mit dem ersten neuem Wein und Zwiebelkuchen 

und anderen Leckereien auf den Herbst ein! Dazu 
laden wir  herzlichst jeden ein, der Zeit und Lust 
hat mit uns einen Abend voller Musik, guter 
Stimmung, leckerem Essen und unseren starken 
Bio-Weinen zu verbringen. 
Ab 16:00 Uhr geht es los, wir freuen uns auf Ihren 
Besuch!

S  T  R  A U  S  S  E  A  B  E  N  D  
Ein Abend wie früher! Mit einer Auswahl an 
Vesper und unserer Weine. 

Kommt vorbei ab 17 Uhr.

03.10. W E I N W A N D E R TA G 

20.11.

E U R O V I N O 

W E I N P R O B E  M I T  
N A T A L I E  L U M P P

13.11.
in Bühlertal

A P R E S  S K I  P A R T Y
Hüttengaudi in unserem Bio-Weingut  
ab 18:00 Uhr 
keine Anmeldung erforderlich
A D V E N  T  S M A R K T 
Tannenduft und winterliche Gaumenfreuden –  
ein Fest für alle Sinne

29.05.

30.05.

U  N  I  M O G  T  R  E  F F E  N

* Ihre Tickets bekommen Sie in unserem Hofladen, 
Onlineshop oder per E-Mail an info@weingut-maier.de

Ruhetag
09:00 – 12:00 Uhr & 15:00 – 18:00 Uhr 
09:00 – 12:30 Uhr

sowie nach telefonischer Vereinbarung

(W)EINKEHREN
Immer zu unseren aktuell geltenden Ladenöffnungszeiten können
Sie vorbeikommen, einkehren und durch unsere Weine probieren.
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R I S T I K  –  V I N O T H E K

DE-ÖKO-039 
Deutschland 
Landwirtschaft

24/7 WEINGENUSS
Auf unserem Parkplatz vor der WEIN-BLEIBE befindet sich 
unser WEINAUTOMAT. Hier können Sie jederzeit auch außerhalb 
unserer Öffnungszeiten gekühlte Weine erwerben und sofort 
genießen!

 WEINGUT & VINOTHEK - BÜHLERTAL
nach telefonischer Vereinbarung

BANKVERBINDUNG
Sparkasse Bühl
BLZ:	 662 514 34
IBAN: 	 DE22 6625 1434 0000 5086 06
BIC:	 SOLADES1BHL 

KELLEREI & VINOTHEK Schulstraße 4 . D-77830 Bühlertal-UntertalWEINGUT MAIER Karlsruher Straße 8 . D-76532 Baden-Baden 

Telefon 07221 64197
Fax 07221 995479

info@weingut-maier.de
www.weingut-maier.de  

Europäischer Landwirtschaftsfonds 
für die Entwicklung des ländlichen 
Raums (ELER): Hier investiert Euro-
pa in die ländlichen Gebiete.

Europäischer Landwirtschaftsfonds
für die Entwicklung des ländlichen Raums (ELER):

Hier investiert Europa in die ländlichen Gebiete

Baden-Württemberg
MINISTERIUM FÜR LÄNDLICHEN RAUM  
UND VERBRAUCHERSCHUTZ
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